CORALLO

AGRI RESTAURANT

Pranzo di Ognissanti

Sfiziosita della nostra cucina di campagna:
Calzone ripieno di funghi cardoncelli,
soppressata pugliese e formaggio.

Mini panzerotti con ripieno di rape stufate e ricotta forte.

Tagliere di Salumi nostrani con
Bufalina del Casaro;

Carpaccio di Vitello con Funghi Cardoncelli,
vincotto e scaglie di caciocavallo podolico;
Bombette pugliesi di capocollo su crema di zucca
e riduzione di negramaro;

Frittoccio di verdure Pastellate.

Trofie con crema di cavolo viola, caprino e noci caramellate

Tagliata di Manzo con Rucola selvatica, scaglie di provola,
riduzione di aceto balsamico e Chips di patate viola

Profitterol al cioccolato fondente
Caffe e digestivi
Bevande

Vino rosso Primitivo di Manduria
Soft Drink



