PRANZO DI FERRAGOSTO
MENU’
[bookmark: _GoBack]
Benvenuto a tavola
 Mix di Salumi pugliesi 
(capocollo di Martina Franca, soppressata, salame dolce, pancetta).

Focaccia barese tradizionale con pomodorini e olive;

Torta rustica ripiena di 
ricotta di masseria, spinaci e prosciutto cotto);

Antipasto della Casa
(Servito a centro tavola)

Caponata di melanzane;
Cestino di pane carasau con stracciatella, pomodorini confit e pesto di basilico;
Involtini di melanzane alla caprese;
Polpettine di carne al pomodoro fresco;
Ricotta di masseria speziata con mandorle tostate e crostini;
Frittatine di zucchine e menta al forno.

Primo Piatto
Orecchiette con gamberetti, pesto di zucchine e 
cacio ricotta aromatizzata alla menta.

Secondo di Carne
Tagliata di Vitello - Angus con
 insalatina di rucola, pomodorini, basilico, 
emulsione di limone e pinoli tostati.


Dolce
Coppetta cremosa con ricotta, pesche e amaretti;
Anguria fresca a fette



Bevande Incluse
Vino Primitivo di Manduria
Acqua naturale e frizzante
Soft drinks (Coca-Cola, Aranciata)

